Wymagania edukacyjne na poszczegdlne oceny z przedmiotu Podstawy towaroznawstwa

Dziat programu

Wymagania konieczne
(ocena dopuszczajaca)

Uczen:

Wymagania
podstawowe
(ocena dostateczna)

Uczen potrafi to, co na
ocene dopuszczajgca

Wymagania
rozszerzajace
(ocena dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dostateczng

Wymagania
dopetniajace
(ocena bardzo dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dobrg oraz:

Wymagania
wykraczajgce
(ocena celujaca)

Uczen potrafi to, co na
ocene bardzo dobra

oraz: oraz: oraz:
1. Zakres e Zna podstawowa e Wie czym zajmuje e Omawia tworzenie e Dokonuje o Klasyfikuje podmioty
towaroznawstwa terminologie z zakresu | sie towaroznawstwo asortymentu klasyfikacji gospodarcze zgodnie z
towaroznawstwa e wie czym jest jako$¢ | handlowego asortymentu Polskga Klasyfikacje
(towaroznawstwo, e wymienia czynnikii | ® wyjasnia na czym handlowego dziatalnosci
normy, cechy majace wptyw na | polega odbidr e omawia powigzania | ¢ wyszukuje symbol
normalizacja,jakos¢ jakos¢ towardéw jakosciowy i ilosciowy klasyfikacji PKWiU wyrobu

towaréw, odbior
ilosciowy i
jakosciowy,asortyment
produkcyijny i
handlowy, wyréb,
produkt, towar, artykut,
klasyfikacja towarodw,
magazyn

e wie co to branza
towarowa, grupa
towarowa

towaru,

® wyjasnia znaczenie
PKWiU

e zna podziat na grupy
asortymentowe

stosowanych w Polsce z
klasyfikacjami
europejskimi i
Swiatowymi

e dokonuje klasyfikacji
wg réznych kryteridw
towaroznawczych

e Omawia systemy
klasyfikacyjne PKWiU
e dokonuje oceny
organoleptycznej
wyrobow




Dziat programu

Wymagania konieczne
(ocena dopuszczajaca)

Uczen:

Wymagania
podstawowe
(ocena dostateczna)

Uczen potrafi to, co na
ocene dopuszczajgca

Wymagania
rozszerzajyce
(ocena dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dostateczng

Wymagania
dopetniajace
(ocena bardzo dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dobrg oraz:

Wymagania
wykraczajace
(ocena celujaca)

Uczen potrafi to, co na
ocene bardzo dobra

oraz: oraz: oraz:
2. Opakowaniei ¢ wymienia funkcje e omawia cechy e omawia cechy
oznakowanie towaréw | e zna kryteria opakowan dobrego opakowania dobrego opakowania e potrafi

klasyfikacji opakowan

e wie czym sg znaki na
opakowaniach

e definiuje termin (
znak towarowy,
oznaczenia
informacyjne, sktad
wyrobu, kod kreskowy ,
znaki jakosci

e definiuje pojecie
ubytki towarowe
(nadzwyczajne i
naturalne

e wie co to segregacja
opakowan

[ ]

e zna cechy dobrego
opakowania

e dokonuje klasyfikacji
opakowan wg
konkretnego kryterium
e zna korzysci
wynikajgce z
normalizacji opakowan
e wie jaka funkcje
petnig znaki na
opakowaniach

e znarodzaje
opakowan
jednostkowych zgodnie
z polska norma

e zna zasady
umieszczania znakéw
na opakowaniach

e wymienia zasady
prawidtowego
przechowywania
towardéw

e dokonuje
klasyfikacji opakowan
wg konkretnego
kryterium i omawia je
e omawia rodzaje
oznakowan
jednostkowych
(zasadnicze,
informacyjne,
manipulacyjne,
niebezpieczenstwa,
reklamowe)

e potrafi wyjasnic
dlaczego nalezy
umieszczac oznaczenia
na towarach

e potrafi dokonac
segregacji opakowan

na konkretnym
przyktadzie

e wie co decyduje o
jakosci opakowaniach
e omawia rodzaje
oznakowan
jednostkowych
(zasadnicze,
informacyjne,
manipulacyjne,
niebezpieczenstwa,
reklamowe)podajac
przyktady

e potrafi podaé
przyktady znakow
zasadniczych

e potrafi dokonac
segregacji opakowan
podajgc przyktady

e wymienia dziatania
podejmowane dla
odzyskania opakowan
e wymienia dziatania
stuzace przetworzeniu

sklasyfikowac
opakowania zgodnie z
przyjetymi kryteriami
e omawia zalety i
wady zréznicowanego
asortymentu
handlowego

e potrafi omoéwic
roznice i podobienstwa
W 0znaczeniu
opakowan
transportowych i
jednostkowych

e potrafi wyjasni¢ w
jakim celu producenci
umieszczajg na
opakowaniach znaki
reklamowe i
ekologiczne

e odczytuje
piktogramy
zamieszczane na
metkach, etykietach

e rozréznia metody




Dziat programu

Wymagania konieczne
(ocena dopuszczajaca)

Uczen:

Wymagania
podstawowe
(ocena dostateczna)

Uczen potrafi to, co na
ocene dopuszczajgca
oraz:

Wymagania
rozszerzajyce
(ocena dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dostateczng
oraz:

Wymagania
dopetniajace
(ocena bardzo dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dobrg oraz:

Wymagania
wykraczajace
(ocena celujaca)

Uczen potrafi to, co na
ocene bardzo dobra
oraz:

odpadéw
opakowaniowych

fizyczne, chemiczne,
biologiczne utrwalania i
konserwowania
produktow

e wymienia dziatania
podejmowane dla
odzyskania opakowan
podajgc przyktady

e wymienia dziatania
stuzgce przetworzeniu
odpadow
opakowaniowych wraz
z przyktadami

3. Charakterystyka
towaréw

e Wiecoto
przechowywanie i
magazynowanie

e Wymienia zasady
rozmieszczenia
towaréw w magazynie
e wymienia rodzaje
magazynow

e wymienia funkcje
magazynow

e zna pojecie
konserwowania

e Znardwnice
przechowywania i
magazynowania
towardéw

o klasyfikuje
magazyny wg réznych
kryteridw

e zna pojecie
konserwowania
produktéw metoda
fizyczng, chemiczng,
biologiczna

e Potrafi wyjasni¢, na
czym polega
przechowywanie i
magazynowanie
towaréw

o klasyfikuje
magazyny wg réznych
kryteriéw podajac
przyktady

e na podstawie
przyktadéw wymienia
funkcje magazynéw

e Potrafi wyjasnic, na
czym polega
przechowywanie i
magazynowanie
towardw podajac
przyktady

e Potrafi wyjasnic¢
réznice konserwowania
produktow metoda
fizyczng, chemiczng,
biologiczna

e omawia rodzaje

e Potrafi wyjasnic¢ na
konkretnym przyktadzie
konserwowania
produktow metoda
fizyczng, chemiczna,
biologiczna

e Woyjasnia przyczyny
zmian zachodzacych w
przechowywanych
towarach

e omawia zasady
odpowiedzialnosci




Dziat programu

Wymagania konieczne
(ocena dopuszczajaca)

Wymagania
podstawowe
(ocena dostateczna)

Uczen potrafi to, co na

Wymagania
rozszerzajyce
(ocena dobra)

Uczen potrafi to, co na

Wymagania
dopetniajace
(ocena bardzo dobra)

Wymagania
wykraczajace
(ocena celujaca)

Uczen potrafi to, co na

Uczen: . Uczen potrafi to, co na
ocene dopuszczajgca ocene dostateczng P ! ocene bardzo dobra
ocene dobrg oraz:
oraz: oraz: oraz:

produktow e wie jakie wystepujg | ¢ zna pojecie ubytkéw towarowych pracownikéw w
e zna pojecie ubytku rodzaje ubytkéw konserwowania na przyktadach przypadku wystgpienia
towarowego towarowych produktow metoda e podaje rdznice i ubytkéw w
¢ zna konserwacje e znairozrdznia fizyczng, chemiczna, podobieAstwa miedzy przechowywanych
produktow metody konserwacji biologiczng i podaje metodami konserwacji | towarach

zywnosciowych i
niezywnosciowych

produktow
zywnosciowych i
niezywnosciowych

przyktady

e podaje przyktady
ubytkéw towarowych

e podaje przyktady
konserwacji produktow
zywnosciowych i
niezywnosciowych

e oOpisuje metody
konserwacji podajac
przyktady konkretnych
produktow

e omawia wptyw
konserwacji na wartos¢
odzywczg zywnosci

e potrafi odszukac
informacje o sposobie
konserwowania na
towarach

4.Artykuty
Zywnosciowe

e Definiuje terminy
(zywnos¢, normy
zywieniowe,
weglowodany, ttuszcze,
sktadniki mineralne,
barwniki

e dokonuje
charakterystyki
produktow zbozowych
e definiuje terminy (
nabiat, mleko,
przetwory mleczne,
mieso, wedliny, wyroby
garmazeryjne,

e Zna klasyfikacje
zywnosci (przetworzong
i nieprzetworzong)

e dokonuje klasyfikacji
produktow zbozowych
¢ zna klasyfikacje
mleka i przetwordéw
mlecznych, miesa,
zboza i przetworéw
zbozowych,
przetwordw miesnych,
drobiu, wedlin, ryb,
ttuszczy, owocodw i
warzyw, srodkéw

e Rozrdznia zywnosé
nieprzetworzong i
przetworzong

e znaiomawia
budowe ziarna

e zna klasyfikacje
mleka i przetwordéw
mlecznych, miesa i jego
przetwordéw i dokonuje
ich charakterystyki

e dokonuje
charakterystyki
ttuszczéw roslinnych i
zwierzecych, owocow,

e Rozrdznia zywnosé
syntetyczng,
ekologiczng,
funkcjonalng,
modyfikowang

e zna poradnictwo
dotyczace
wykorzystania
produktow zbozowych i
wie w jakich warunkach
powinny by¢
przechowywane
produkty zbozowe

e potrafi wymienici

e Potrafi rozpoznac
gatunek sera na
podstawie oceny
organoleptycznej

e potrafi dokonac
oceny swiezosci i
wartosci odzywczej jaj,
ryb, miesa, wedlin

e wyjasnia jakie
znaczenie we
wtasciwym odzywianiu
cztowieka majg
produkty zawierajace
weglowodany i ttuszcze




Dziat programu

Wymagania konieczne
(ocena dopuszczajaca)

Uczen:

Wymagania
podstawowe
(ocena dostateczna)

Uczen potrafi to, co na
ocene dopuszczajgca
oraz:

Wymagania
rozszerzajyce
(ocena dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dostateczng
oraz:

Wymagania
dopetniajace
(ocena bardzo dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dobrg oraz:

Wymagania
wykraczajace
(ocena celujaca)

Uczen potrafi to, co na
ocene bardzo dobra
oraz:

konserwy miesne,
owoce morza, cukier,
naturalne srodki
stodzgce, midd, wyroby
cukiernicze,
koncentraty spozywcze,
napdj, sok, nektar,
napéj alkoholowy,
napoj bezalkoholowy,
wina, piwo, zywnos¢
specjalna, uzywki

stodzacych, mioddw,
wyrobow cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, przypraw
spozywczych, napojow
e zna wartosci
odzywcze owocow,
warzyw, produktéw o
specjalnych wartosciach
bezglutenowych,
produktéw BIO,
grzybéw, cukrow,
mioddw i wyrobow
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, drobiu,
jaj, rybiich przetworéw
e wyjasnia réznice
miedzy woda mineralng
a mineralizowanga
e dokonuje
charakterystyki
towaroznawczej
wyrobow alkoholowych
e dokonuje

charakterystyki

warzyw, grzybow,
cukréw, miodu i
wyrobow
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, win,
uzywek, drobiu, jaj,
ryb,grzybow. Owocéw i
warzyw, cukru, miodu,
wyrobow
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, uzywek i
przypraw

omoéwié roznice miedzy
produktami mlecznymi
wynikajace z
odmiennych metod
przetwarzania

e wymienia i omawia
wtasciwosci mies,
wedlin, ryb, ttuszczy,
owocow i warzyw,
Srodkow stodzacych,
mioddéw, wyrobéw
cukierniczych,
koncentratéow
spozywczych, przypraw
spozywczych, napojow,
uzywek jak i
pozostatych produktow
(wyjasnia jak je
przechowywac)

roslinne

e potrafi omowic
podziat wyrobéw
garmazeryjnych
gotowych z miesa i
podrobéw

e potrafi przedstawic
zastosowanie
przetworow
owocowych i
warzywnych

e potrafi oméwic
réznice pomiedzy
sokiem, nektarem,
napojem owocowym
lub warzywnym

e przeprowadza ocene
organoleptyczna
wybranych warzyw

e rozpoznaje rodzaje
mioddéw

e potrafi
systematyzowac
produkty zbozowe pod
wzgledem wartosci
odzywczej




Dziat programu

Wymagania konieczne
(ocena dopuszczajaca)

Uczen:

Wymagania
podstawowe
(ocena dostateczna)

Uczen potrafi to, co na
ocene dopuszczajgca
oraz:

Wymagania
rozszerzajyce
(ocena dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dostateczng
oraz:

Wymagania
dopetniajace
(ocena bardzo dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dobrg oraz:

Wymagania
wykraczajace
(ocena celujaca)

Uczen potrafi to, co na
ocene bardzo dobra
oraz:

towaroznawczej
uzywek

e pordéwnuje
wtasciwosci
sensoryczne naparow
wybranych gatunkéw
herbat, kaw, kakao

e omawia i analizuje
informacje dotyczace
mleka i przetwordow
mlecznych, miesa,
wedlin, ryb , ttuszczy,
owocow i warzyw,
Srodkow stodzacych,
mioddéw, wyrobow
cukierniczych,
koncentratéow
spozywczych, przypraw
spozywczych, napojow,
uzywek jak i
pozostatych produktow
e omawia szkodliwy
wptyw alkoholu na
organizm cztowieka

5. Artykuty
niezywno$ciowe

e Dokonuje
charakterystyki
towaroznawczej
wyrobow widkienniczej

e Zna klasyfikacje
wtdkien

e okresla warunki
przechowywania

e Dzieli wyroby
widkiennicze w
zaleznosci od surowca
e dokonuje oceny

e Dokonuje
klasyfikacji wtékien i ich
charakterystyki

e wie na czym polega

e Dokonuje
charakterystyki grup
wtékienniczych

e wie gdzie sg




Dziat programu

Wymagania konieczne
(ocena dopuszczajaca)

Uczen:

Wymagania
podstawowe
(ocena dostateczna)

Uczen potrafi to, co na
ocene dopuszczajgca
oraz:

Wymagania
rozszerzajyce
(ocena dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dostateczng
oraz:

Wymagania
dopetniajace
(ocena bardzo dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dobrg oraz:

Wymagania
wykraczajace
(ocena celujaca)

Uczen potrafi to, co na
ocene bardzo dobra
oraz:

¢ definiuje wtdkna,
wyroby widkiennicze,
tkaniny, dzianiny, filce,
watoliny, koronki

e wie czym jest skéra
e charakteryzuje
srodki czystosci w
gospodarstwie
domowym

e dokonuje
charakterystyki
towaroznawczej
wyrobow
kosmetycznych i
perfumeryjnych

e dokonuje
charakterystyki
towaroznawczej
papieru i wyrobéw
papierniczych

e dokonuje
charakterystyki
towaroznawczej szkta i
jego wyrobow

e dokonuje
charakterystyki

wyrobow
widkienniczych

e wymienia rodzaje
skor naturalnych

e wieczymsg
tworzywa sztuczne

e wymienia rodzaje
oznaczen na wyrobach
odziezowych

e wie czym sg Srodki
piorace

o klasyfikuje srodki
zarowno do mycia jak i
czyszczenia

e zna warunki
przechowywania
artykutow
niezywnosciowych

e wie od czego zalezy
skuteczno$¢ prania

e wymienia wyroby
kosmetyczne i
perfumeryjne

e zna warunki
przechowywania
wyrobow

jakosci wyrobow
witdkienniczych
charakteryzuje wtékna,
tkaniny, dzianiny,
przedziny, wtdkniny,
filce, watoliny, koronki
e wie czym jest
garbowanie skor

e zna zalety i wady
tworzyw sztucznych

e wymienia
wiasciwosci wyroboéw
odziezowych

e dokonuje oceny
jakosci wyrobéw
odziezowych

o klasyfikuje srodki
piorace

e charakteryzuje
wybrane wyroby
kosmetyczne

e charakteryzuje
wyroby pielegnacyjne
upiekszajgce

e charakteryzuje
wiasciwosci papieru

uszlachetnianie
wyrobow
wtdkienniczych,
charakteryzuje
oznaczenia wyrobdéw
widkienniczych

e dokonuje
charakterystyki wtokien
chemicznych

o okresla warunki
przechowywania skor i
wyrobdéw skdrzanych
e dokonuje podziatu
skoér w zaleznosci od
stopnia trwatosci i
przeznaczenia

e dokonuje podziatu
tworzyw sztucznych

® zna oznaczenia
wyrobow odziezowych
e wymieniai
charakteryzuje etapy
produkcji odziezy

e okresla warunki
przechowywania
wyrobdéw odziezowych

wykorzystywane
tworzywa sztuczne

e charakteryzuje
wtasciwosci materiatéw
odziezowych

e charakteryzuje
poszczegdlne rodzaje
mydet i wymienia
surowce do produkcji
mydta

e podaje zasady
klasyfikacji mydet jako
produktow rynkowych
e okresla wady i zalety
syntetycznych srodkéw
pioracych

e charakteryzuje
pomocnicze srodki do
prania

e przedstawia
klasyfikacje wyrobow
papierniczych ze
wzgledu na rozne
kryteriami

e okresla wtasciwosci
szkta bezpiecznego




Dziat programu

Wymagania konieczne
(ocena dopuszczajaca)

Uczen:

Wymagania
podstawowe
(ocena dostateczna)

Uczen potrafi to, co na
ocene dopuszczajgca

Wymagania
rozszerzajyce
(ocena dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dostateczng

Wymagania
dopetniajace
(ocena bardzo dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dobrg oraz:

Wymagania
wykraczajace
(ocena celujaca)

Uczen potrafi to, co na
ocene bardzo dobra

oraz: oraz: oraz:
wyrobow ceramicznych | kosmetycznych i e omawia wady e wie czym s3 e oOmawia

e dokonuje perfumeryjnych jakosci wyrobow syntetyczne srodki poszczegblne etapy
charakterystyki e wie czym sg wyroby | szklanych piorgce (podaje wytwarzania wyroboéw
towaroznawczej papiernicze e wymienia przyktady) ceramicznych
wyrobow drewnianych | ¢ wymienia pojedyncze surowce do | ¢ zna warunki e charakteryzuje

e dokonuje zastosowania wyrobow | produkcji wyrobow bezpiecznego uzywania | asortyment ceramiki
charakterystyki papierniczych w handlu | ceramicznych i postepowania ze stotowej

wyrobow e okredla zalety iwady | ¢ znasposdb zuzytymi e dokonuje

elektrotechnicznych

wyrobow papierniczych
e charakteryzuje
wyroby szklane
gospodarstwa
domowego

e ocenia jakos¢
wyrobow szklanych

e wie czym jest
warto$é uzytkowa i
wtasciwosci techniczne
wyrobow ceramicznych
e wymienia
wtasciwosci wyrobdw
drewnianych

e oOpisuje sprzet
elektrotechniczny

przechowywania
wyrobow ceramicznych
e omawia wtasciwosci
wyrobow drewnianych
o wie jak
przechowywac i
konserwowac wyroby
drewniane

e dokonuje
charakterystyki sprzetu
elektrotechnicznego i
urzadzen
elektrotechnicznych

e okresla warunki
przechowywania
wyrobow
elektrotechnicznych

opakowaniami

o klasyfikuje wyroby
kosmetyczne i
perfumeryjne

e Omawia proces
produkcji papieru

e przedstawia rdznice
w wyrobach
papierniczych
wykonanych z réznych
SUrowcow

e prezentuje
mozliwosci
wykorzystania a takze
zastosowania papieru
poddanego przeréznym
procesom
wykonczeniowym

porownania
wtasciwosci wyrobow z
porcelany, porcelitu,
fajansu, kamionki

e potrafi fachowo
zaprezentowac sposoby
konserwacji wyroboéw
drewnianych opierajac
sie na konkretnym
przyktadzie

e odczytuje tabliczki
znamionowe wyrobodw
elektrotechnicznych




Dziat programu

Wymagania konieczne
(ocena dopuszczajaca)

Uczen:

Wymagania
podstawowe
(ocena dostateczna)

Uczen potrafi to, co na
ocene dopuszczajgca
oraz:

Wymagania
rozszerzajyce
(ocena dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dostateczng
oraz:

Wymagania
dopetniajace
(ocena bardzo dobra)

Uczen potrafi to, co na
ocene dobrg oraz:

Wymagania
wykraczajace
(ocena celujaca)

Uczen potrafi to, co na
ocene bardzo dobra
oraz:

e charakteryzuje
wyroby szklane
wykorzystywane w
przemysle i
budownictwie

e okresla wymagania
dotyczace transportu
wyrobow szklanych

e zna proces
wytwarzania wyrobdéw
szklanych

e dokonuje klasyfikacji
wyrobdéw ceramicznych
w odniesieniu do
réznych kryteriéw

e charakteryzuje
ceramike budowlang

e charakteryzuje wady
wyrobow ceramicznych
e udziela poradnictwa
przy sprzedazy
wyrobow
elektrotechnicznych




